Poz.1,2

Zalqgcznik nr 1 do SIWZ nr WT.2370.17.4.2017
Opis przedmiotu zamowienia_konserwysne

Nazwa grupy (produkty)

Pasztet drobiowy 130g
Pasztet drobiowy 50g

Charakterystyka

Konserwa wyprodukowana z esia drobiowego z dodatkiem substancji
dodatkowych dozwolonych.

Barwa powierzchni jasnolfigowa do bgzowej, konsystencja doéscista.
Barwa na przekroju jasnardowa do rGgowej, zwhzanie dobre plastry grubad
5mm nie powinny sirozpada.

Konserwy powinny b§ szczelne i nie wykazywawad zamknicia puszki.
Pasztet powinien zawieranie mniej nk 34 % mesa drobiowegoakznie z
podrobami

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,

oslizgtos¢, nalot pléni, barwa szarozielona,

duze zawilgocenie powierzchni, opakowania uszkodzaoregrawidtowo
uformowane

brak oznakowania opakowgaich uszkodzenia mechaniczne, bouda

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — puszka aluminiowa, tworzysauczne
Opakowanie jednostkowe - pasztet 50g oraz padAey

Oznakowane zgodne z obawailjacym Rozporzdzeniem Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi.

Warunki, sposob
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgstgemnione i
przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Konserwy przechowywane w temperaturz€@%io +25C

Transport

Konserwy naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikgiwej
jakasci.

Czstotliwosé dostaw

raz w tygodniu

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

.34

9

Nazwa grupy (produkty)

Gulasz angielski 300g
Gulasz angielski 160g
Konserwa migsna 300g

Charakterystyka

Konsystencja d@ scista, plastry grubi@i 4mm nie powinny si rozpada.
Dopuszcza giwytopiony tluszcz i galaretha powierzchni spodniej i bocznej.
Barwa na przekroju charakterystyczna digitych surowcéw peklowanych.
Smak i zapach charakterystyczny dla produktu zsaiwieprzowego orar
przypraw i dodatkow.

Konserwy powinny b§ szczelne i nie wykazywawad zamknicia puszki.
Gulasz angielski powinien zawiéraie mniej nk 72 % mesa wieprzowegq
srednio rozdrobnionego bez zawddo MOM. Konserwa ngsna powinna
zawierd nie mniej nk 80% misa wieprzowego.

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,

oslizgtos¢, nalot pléni, barwa szarozielona,

duze zawilgocenie powierzchni, konserwy uszkodzonepmawidtowo
uformowane

brak oznakowania opakowgaich uszkodzenia mechaniczne, bouwha

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — puszka aluminiowa lub béasz

Opakowanie jednostkowe — gulasz angielski 160930

Konserwa misna 300g.

Oznakowane zgodne z obagiljacym Rozporzdzeniem Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi.

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsi@emnione i
przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.

Gulasz angielski przechowywany w warunkach chtazygh w temperaturze
0°C do 25°C.

Konserwy przechowywane w temperaturz€@Ho +25C

Transport

Konserwy nalgy przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnaosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wixiwej
jakasci.

Czstotliwosé dostaw

raz w tygodniu

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.




Poz. 5

Zalqgcznik nr 1 do SIWZ nr WT.2370.17.4.2017
Opis przedmiotu zamowienia_konserwysne

Nazwa grupy (produkty)

Mielonka turystyczna

Charakterystyka

Konserwa wyprodukowana z wieprzowiny i jasnegesaidrobiowego o z
dodatkiem substancji dodatkowych dozwolonych. Keteycja dé&c scista.
Barwa na przekroju jasnardéwa do rGgowej, zwhzanie dobre plastry grubad
5mm nie powinny sirozpada.

Mielonki powinny by szczelne i nie wykazywavad zamknicia opakowania
Opakowania w formie trojgdéw. Mielonka powinna zawieéanie mniej nk

75 % -85% mgsa.

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,

oslizgtos¢, nalot pléni, barwa szarozielona,

duze zawilgocenie powierzchni, opakowania uszkodzaoregrawidtowo
uformowane

brak oznakowania opakowgaich uszkodzenia mechaniczne, bouda

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — puszka aluminiowa, tworzysauczne
Opakowanie jednostkowe - 110g

Oznakowane zgodne z obawailjacym Rozporzdzeniem Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi.

Warunki, sposob
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygastgemnione i
przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Konserwy przechowywane w temperaturz€@%io +25C

Transport

Konserwy naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wiiwej
jakosci.

Czstotliwosé dostaw

raz w tygodniu

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Poz.6

Nazwa grupy (produkty)

Szyneczka z kurczaka

Charakterystyka

Konserwa sterylizowana drobiowa wyprodukowana gsaiz kurczaka z
dodatkiem substancji dodatkowych dozwolonych. Keteycja dé&c scista.
Barwa na przekroju jasnardwa do rGowe;.

Konserwa o zawarfoi miesa z kurczaka nie mniejmnv2%

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,

oslizgtos¢, nalot pléni, barwa szarozielona,

duze zawilgocenie powierzchni, opakowania uszkodzaoregrawidtowo
uformowane

brak oznakowania opakowgaich uszkodzenia mechaniczne, bouwha

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — puszka aluminiowa

Opakowanie jednostkowe - 160g

Oznakowane zgodne z obawgiljacym Rozporzdzeniem Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi.

Warunki, sposob
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czygastgemnione i
przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Konserwy przechowywane temperaturz€&2io +25C

Transport

Konserwy naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikiwej
jakaosci.

Czstotliwosé dostaw

raz w tygodniu

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.




Poz. 7

Zalqgcznik nr 1 do SIWZ nr WT.2370.17.4.2017
Opis przedmiotu zamowienia_konserwysne

Nazwa grupy (produkty)

Paprykarz drobiowy

Charakterystyka

Konserwa wyprodukowana z esia jasnego drobiowego mechanicznie
oddzielonego, riu z dodatkiem dozwolonych substancji

Barwa powierzchni jasnofigowa konsystencja doscista.

Konserwy powinny b§ szczelne i nie wykazywawad zamknicia puszki.
Paprykarz powinien zawiefanie mniej nk 38 % mgsa drobiowego.

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,

oslizgtos¢, nalot pléni, barwa szarozielona,

duze zawilgocenie powierzchni, konserwy uszkodzonepmiwidiowo
uformowane

brak oznakowania opakowgaich uszkodzenia mechaniczne, bouwha

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — puszka aluminiowa, tworzysauczne
Opakowanie jednostkowe 110g

Oznakowane zgodne z obawgiljacym Rozporzdzeniem Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi.

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsi@emnione i
przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.
Konserwy przechowywane w temperaturz€@4lo +25C

Transport

Konserwy naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnaosci w warunkach zapewnigych utrzymanie wixiwej
jakaosci.

Czstotliwosé dostaw

raz w tygodniu

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Poz.8

Nazwa grupy (produkty)

Szynka konserwowa

Charakterystyka

Konsystencja di& Scista, plastry grubiei 4mm nie powinny si rozpada.
Dopuszcza siwytopiony ttuszcz i galaretna powierzchni spodniej i boczne;j.
Barwa na przekroju charakterystyczna digitych surowcow peklowanych.
Smak i zapach charakterystyczny dla produktu zsaiwieprzowego ora
przypraw i dodatkow.

Konserwy powinny b§ szczelne i nie wykazywawad zamknicia puszki.
Szynka konserwowa powinna zawiénmnigso wieprzowe z szynki nie mnigj
niz 80%.

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy,

oslizgtos¢, nalot pléni, barwa szarozielona,

duze zawilgocenie powierzchni, konserwy uszkodzonepmawidtowo
uformowane

brak oznakowania opakowgich uszkodzenia mechaniczne, bouda

Materiat opakowaniowy,
znakowanie

Materiat opakowaniowy — puszka aluminiowa lub béasz.

Opakowanie jednostkowe — 455¢g

Oznakowane zgodne z obawailjacym Rozporzdzeniem Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi.

Warunki, sposéb
przechowywania

Pomieszczenia do przechowywania wydzielone, czgsi@emnione i
przewiewne oraz zabezpieczone przed szkodnikami.

Konserwy przechowywane w warunkach chtodniczyclemperaturze %C do
6°C

Transport

Konserwy naley przewozé srodkami transportowymi dostosowanymi do
przewozuzywnosci w warunkach zapewnigjych utrzymanie wikiwej
jakosci.

Czstotliwosé dostaw

raz w tygodniu

Inne wymagania

Termin przydatnéci do spaycia 6 miesicy od momentu dostarczenia.

Uwagi: Konserwy z zamkaciem przystosowanym do jednorazowego otwarciaZ nawleczk).



